Schokoladenmousse mit Himbeerspiegel
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Gebinde: 20 x 55 ml Serviervorschlag
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Dies ermoglicht lhnen, e
wie hausgemacht zu prasen

Feines Zartbitter-Schokoladenmousse harmoniert in diesem Dessert mit
fruchtig-sauerlichem Himbeermark.

Produktanleitung

Auftauzeit bei Raumtemperatur: ca. /2 Stunde. Haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage
Auch als Schokoladenparfait auf geeistem Himbeermark zu servieren.

Bei dieser Variante ist das Dessert in 5 Minuten einsatzbereit.

Hierzu empfehlen wir das Dessert mit dem Himbeermark nach unten

zu servieren da das Schokoladenmousse schneller weich wird als das
Fruchtmark und sich seitlich rausdrlicken wirde.

Mogliche Dessertkreationen

Schokoladenmousse mit Himbeerspiegel auf marinierten Orangenfilets
* k%

Schokoladenmousse mit Himbeerspiegel an Minzpesto und weil3en
Schokoladengrissini

* k%
Schokoladenmousse mit Himbeerspiegel auf feinem Mandelbaiser

(J Ja, ich interessiere mich fur das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /
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