Holunderbliiten Terrine
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Gebinde: 6 x 450 ml
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Produktanleitung

Tiefgekiihlt, Schale mit Schere einschneiden, abziehen und die Terrine tiefgekiihlt
nach Wunsch schneiden oder in der Schale auftauen lassen und nach Wunsch
weiterverarbeiten. Auftauzeit bei Raumtemperatur: portionierte Scheiben ca.
1/2 Stunde, ganze Schale ca. 3 Stunden.

Haltbar bei +5°C : ca. 3-4 Tage

Mogliche Dessertkreationen

Holunderbliiten Terrine mit gebackenen Hollerbliten
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Holunderbliiten Terrine mit Spargeleis
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Holunderbliiten Terrine auf Kumquatkompott
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