Art.=Nr.: 1 70 Ch | I i-SChOkOIadenmousse mit fliissigem Kern von Aprikosenmark

gottinger
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Gebinde: 20 x 80 ml

Serviervorschlag

Alle Desserts werden

C nsenierungssofe und Produktinformation
oder

ne Farb- o
. hne Kiinstliche Geschmacksverstarke
0

cellt Fliissiges, fruchtig-siiBes Aprikosenmark und Zartbitterschokoladenmousse
es - . - g
he‘r'gmen, unsere Produkte mit angenehmer Chilischérfe.

Dies 3rm°gh‘:ht nﬁel’en‘-

wie hausgemacht zu prase

Produktanleitung

Aufgetaut nach Belieben anrichten. Auftauen im Kihlschrank:
ca. 6 Stunden (Fruchtkern dauert langer als das Mousse)

Maogliche Dessertkreationen

Chili-Schokoladenmousse mit Aprikosenmark und
karamellisierten Passionsfriichten

*¥%¥

Chili-Schokoladenmousse mit Aprikosenmark auf Ziegenjoghurt Espuma

L

Chili-Schokoladenmousse mit Aprikosenmark und
gebackenem Pfirsich mit Pinienkernkruste

Uberreicht von:

() Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /

Betrieb:

Vorname [ Name:




