Gluten und Laktose Frei ©

Schokoladenmoussetortchen
mit Himbeermark
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Produktinformation

Zartbitterschokoladenmousse in Zylinderform mit
fruchtigem Himbeermark auf Schokoladenbiskuit.

Gluten- und Laktosefrei

Form: Zylinder
Hohe: 4 cm
Breite: 5cm

Volumen: 80 ml
Gewicht: 458

PackungsgrofBe: 10 Stiick per Karton

Zubereitung

Bei Raumtemperatur ca. 1 Stunde auftauen.
Gekiihlt servieren.

Haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage
Serviervorschlag

Mogliche Dessertkreationen

» Schokoladenmoussetortchen mit Himbeermark
an Minzpesto

» Schokoladenmoussetortchen mit Himbeermark auf
Waldbeerragout @

» Schokoladenmoussetortchen mit Himbeermark
an Vanilleschaum @

*

Alle Desserts werden ohne Farb- oder Konservierungsstoffe
und ohne kiinstliche Geschmacksverstarker hergestellt.

Dies ermoglicht es Ihnen,
unsere Produkte als hausgemacht zu prasentieren!
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