Milchtarte mit Basilikum Trauben
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Gebinde: 4 x 450 ml Serviervorschlag

Produktinformation
ohne kiinstliche Geschmac

i Feine Milchcreme mit mediterranem Akzent von frischem Basilikum und
estellt. : . . )
e en, unsere Produkte saftigen weilBen Trauben. Schones Farbspiel.

Produktanleitung

Tiefgekihlt nach Wunsch schneiden und bei Raumtemperatur
ca. 3 - 4 Stunden auftauen. Gekiihlt servieren. Bei +5°C ca. 3 - 4 Tage haltbar.
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Maogliche Dessertkreationen

Milchtarte mit Basilikum Trauben auf marinierten Orangenfilets

L

Milchtarte mit Basilikum Trauben und Rieslingsabayon

*HX

Milchtarte mit Basilikum Trauben an Grappa-Jellywiirfel

Uberreicht von:

O Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /

Betrieb:

Vorname [ Name:




