
Mögliche Dessertkreationen

Milchtarte mit Basilikum TraubenArt.-Nr.: 166

Feine Milchcreme mit mediterranem Akzent von frischem Basilikum und
saftigen weißen Trauben. Schönes Farbspiel.

Produktanleitung

Ja, ich interessiere mich für das Produkt.

Bitte rufen Sie mich an unter:                      /

Betrieb:

Vorname / Name:

Überreicht von:

Produktinformation

Tiefgekühlt nach Wunsch  schneiden und bei Raumtemperatur
ca. 3 - 4 Stunden auftauen. Gekühlt servieren. Bei +5°C ca. 3 – 4 Tage haltbar.

Alle Desserts werden

ohne Farb- oder Konservierungsstoffe und

ohne künstliche Geschmacksverstärker

hergestellt.

Dies ermöglicht Ihnen, unsere Produkte

wie hausgemacht zu präsentieren!

Milchtarte mit Basilikum Trauben auf marinierten Orangenfilets
***

 Milchtarte mit Basilikum Trauben und Rieslingsabayon
***

Milchtarte mit Basilikum Trauben an Grappa-Jellywürfel

Gebinde: 4 x 450 ml Serviervorschlag


