Rosmarin Schokoladen Flan
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Gebinde: 18 x 70 ml
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Produktanleitung

Fir a-la-carte : tiefgekiihlt ca. 20 (bei 2000 Watt) bis 60 (bei 600 Watt)
Sekunden in der Mikrowelle erwdarmen, je nach Bedarf anrichten.

Fiir Bankett: Beliebige Menge gleichzeitig im aufgetauten Zustand im
Konvektomat mit Dampf erwdrmen - ca. 100 °C, 30 % Luftfeuchtigkeit,
10 bis 15 Minuten. So kann man den Flan auch Gber einen langeren
Zeitraum standig warm halten.

Maogliche Dessertkreationen

Rosmarin Schokoladen Flan an Buttermilchschaum
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Rosmarin Schokoladen Flan an marinierten Citrusfriichten
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Rosmarin Schokoladen Flan auf Mispelkompott
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() Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
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