Gebinde: 20 x 55 ml
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Serviervorschlag

[3:8 Thymian Zitronen Soufflé
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Produktinformation

Luftig leichte Konsistenz, stiB-sauerliche Noten der Zitrone und sidliche
Aromen von Thymian bestimmen den Charakter dieses Soufflé’s.

Produktanleitung

Fiir a-la-carte : tiefgekiihlt ca. 10 (bei 2000 Watt) bis 40 (bei 600 Watt)
Sekunden in der Mikrowelle erwdrmen, je nach Bedarf anrichten.

Fiir Bankett: Beliebige Menge gleichzeitig im aufgetauten Zustand im
Konvektomat mit Dampf erwarmen - ca. 100C, 30 % Luftfeuchtigkeit, 10
bis 15 Minuten. So kann man die Soufflé’s auch Uber einen langeren Zeitraum

standig warm halten.

Mogliche Dessertkreationen

Thymian Zitronen Soufflé mit gelierter Walderdbeerbowle
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Thymian Zitronen Soufflé mit Orangencrispies
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Thymian Zitronen Soufflé mit Creme von Cantuccini

(J Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.

Bitte rufen Sie mich an unter:
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