Kleine Schokoladenlasagne
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Gebinde: 5 x 500 ml Serviervorschlag
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Produktanleitung

Die Plastikschale mit einem scharfen, glatten Messer an beiden Enden
abschneiden und die Folie abheben.Die Lasagne im gefrorenen Zustand auf
die gewlinschte GroBe schneiden und aufgetaut servieren.

Auftauzeit der geschnittenen Portionen bei Raumtemperatur:
ca. 1 Stunde, ganze Lasagne: ca. 2 Stunden
Haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage

Maogliche Dessertkreationen

Schokoladenlasagne auf Himbeerspiegel und weiBen Mokka-Baisers
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Schokoladenlasagne an karamellisierten Feigen und Macadamiapesto
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Schokoladenlasagne mit stiBem Mango-Basilikum Chutney
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O Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /
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