
Mögliche Dessertkreationen

Kleine SchokoladenlasagneArt.-Nr.: 174

Feines weißes Schokoladenmousse wechselt sich mit zartschmelzender
Bitterschokoladencanache ab.

Produktanleitung

Ja, ich interessiere mich für das Produkt.

Bitte rufen Sie mich an unter:                      /

Betrieb:

Vorname / Name:

Überreicht von:

Produktinformation

Die Plastikschale mit einem scharfen, glatten Messer an beiden Enden
abschneiden und die Folie abheben.Die Lasagne im gefrorenen Zustand auf
die gewünschte Größe schneiden und aufgetaut servieren.

Auftauzeit der geschnittenen Portionen bei Raumtemperatur:
ca. 1 Stunde, ganze Lasagne: ca. 2 Stunden
Haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage

Alle Desserts werden

ohne Farb- oder Konservierungsstoffe und

ohne künstliche Geschmacksverstärker

hergestellt.

Dies ermöglicht Ihnen, unsere Produkte

wie hausgemacht zu präsentieren!

Schokoladenlasagne auf Himbeerspiegel und weißen Mokka-Baisers
***

Schokoladenlasagne an karamellisierten Feigen und Macadamiapesto
***

Schokoladenlasagne mit süßem Mango-Basilikum Chutney

Gebinde: 5 x 500 ml Serviervorschlag


