Erdbeerlasagne
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Gebinde: 1 x 2250 ml

Desserts werden i i
bl\“zer conse '|erun955t°ffe und Produktinformation
ohne Farb-0

iinstliche Geschmacksverstérker ' . . . .
ohne kiins tellt Feinstes Erdbeermousse und spezielle Schokoladenschichten zeichnen dieses
hergestellt.
moglicht lhnen, unsere Produkte Dessert aus.
Dies er sere :
wie hausgemacht zu prasenheren

Produktanleitung

Die Lasagne im gefrorenen Zustand auf die gewiinschte GroBe schneiden und auf-
getaut servieren. Durch das weiche Mousse und die "al dente" gehaltenen Schoko-
schichten ergibt sich das vollig neue Gefiihl im Dessertbereich eine Lasagne zu
genieBen. Auftauzeit der geschnittenen Portionen bei Raumtemperatur: ca. 1 Stunde,
ganze Lasagne: ca. 3 Stunden. Haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage.

Mogliche Dessertkreationen

Erdbeerlasagne mit Sorbet vom Kriuterhonig

*¥¥

Erdbeerlasagne auf Rhabarber-Rosmarin Kompott

*¥¥

Erdbeerlasagne auf Erdbeercarpaccio und karamellisierten altem Balsamico

Uberreicht von:

J Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /

Betrieb:

Vorname [ Name:




