Schokoladenlasagne
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Produktanleitung

Die Lasagne im gefrorenen Zustand auf die gewlinschte GroBe schneiden und
aufgetaut servieren. Durch das weiche Mousse und die “al dente" gehaltenen
Schokoschichten ergibt sich das vollig neue Geflihl im Dessertbereich eine
Lasagne zu genieBen.

Auftauzeit der geschnittenen Portionen bei Raumtemperatur: ca. 1 Stunde,
ganze Lasagne: ca. 3 Stunden; haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage

Mogliche Dessertkreationen

Schokoladenlasagne auf Erdbeerragout

*H¥

Schokoladenlasagne mit Passionsfruchtsorbet

*H¥

Schokoladenlasagne an gratinierten Himbeeren
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