
Mögliche Dessertkreationen

Gebinde: 1 x 2250 ml

SchokoladenlasagneArt.-Nr.: 561

Weißes  Schokoladenmousse und dunkle Schokoladenschichten zeichnen
dieses Dessert aus.

Produktanleitung

Ja, ich interessiere mich für das Produkt.

Bitte rufen Sie mich an unter:                      /

Betrieb:

Vorname / Name:

Überreicht von:

Produktinformation

Schokoladenlasagne auf Erdbeerragout

***
Schokoladenlasagne mit Passionsfruchtsorbet

***
Schokoladenlasagne an gratinierten Himbeeren

Die Lasagne im gefrorenen Zustand auf die gewünschte Größe schneiden und
aufgetaut servieren. Durch das weiche Mousse und die “al dente” gehaltenen
Schokoschichten ergibt sich das völlig neue Gefühl im Dessertbereich eine
Lasagne zu genießen.

Auftauzeit der geschnittenen Portionen bei Raumtemperatur: ca. 1 Stunde,
ganze Lasagne: ca. 3 Stunden; haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage

Serviervorschlag

Alle Desserts werden

ohne Farb- oder Konservierungsstoffe und

ohne künstliche Geschmacksverstärker

hergestellt.

Dies ermöglicht Ihnen, unsere Produkte

als hausgemacht zu präsentieren!


