310 Schokoladentopfchen

gottinger

erlesene /)czf/})’a’e/f(f(e

Gebinde: 12 x 80 ml

rden
Alle Desserts W€
oder Konserv'lerungsstoffe und

Produktinformation

ohne Farb- rstarker . . . .
ohne kiinstliche GeschmacksVe Dunkles Schokoladenmousse mit hauchdiinner Schokolade bespriiht, dient
hergestellt. N als stiBes Behiltnis fiir verschiedene Beilagen wie Saucen, Sorbets, Eis, Espumas,
. T lhnen, unser =
Dies ermoglicht e rasentieren! Frychte oder warme Ra"gouts. . .
als hausgemac Mit dem Schokoladentépfchen kann auf kleinstem Raum ein komplettes

Dessert angeboten werden.

Produktanleitung

Auftauzeit: bei Raumtemperatur ca. 15 min.

Aufgetaut bei ca. +5°C 2-3 Tage haltbar.

Warme Fiillungen in gefrorene Topfchen abfillen und sofort servieren -
nur im ,a-la-carte” Bereich zu empfehlen.

Bei warmen Fiillungen das Topfchen als Parfait servieren.

Mogliche Dessertkreationen

Schokoladentdpfchen mit Erdbeer-Rhabarber Ragout

*¥%

Schokoladentépfchen mit Ingwer-Espuma

*¥%

Schokoladentdpfchen mit dreierlei von der Himbeere

Uberreicht von:

J Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /

Betrieb:

Vorname [ Name:




